
MenyHöst-

din servitör svarar gärna på frågor om specialdieter m.m.

Desserter
Äppel från Brödtorp – 12 €

med kristalliserat havre och kardemummaglass 

Tranbär, getostmousse, 
mandelnougatine och honung – 12 €

Chokladkola – 12 €
med inlagda hjortron, romgrädde och kaff ebönsfl arn



Förrätter
Tvärminne rödbeta – 12 €

med majonnäs på svartvinbärsblad, rödbetskrisp 
och fermenterade svarta vinbär

Rökt siklöja – 14 €
med kålrot och siklöjsrom

Hjortpaté – 13 €
med svampketchup och svampcrunch

Varmrätter
Pocherad röding – 30 €

med purjolök från Tenala och blåmusselsås

Lammstek och bog från Björkåsa – 31 €
kål, friterad potatisterrine och svartpepparsky

Tenala pumpa – 24 €
med pumpafrötempeh, het pumpakräm och och rostad svampbuljong

Billnäs bacon burger – 18 €
med Jukolan cheddar, pickleslaw och majonnäs på bakad lök

Portobello burger – 16 €
med Jukolan cheddar, pickleslaw och majonnäs på bakad lök

Nöt inrefi lébiff  (200 g) – 34 €
med rostad potatis, café de Parissmör och rödvinssky

Billnäs 4-rätter
Tvärminne rödbeta

med majonnäs på svartvinbärsblad, rödbetskrisp 
och fermenterade svarta vinbär

Rökt siklöja
med kålrot och siklöjsrom

Lammstek och bog från Björkåsa
kål, friterad potatisterrine och svartpepparsky

Äppel från Brödtorp
med kristalliserat havre och kardemummaglass

49 €

med dryckespaket
85 €

fås även som vegetariskt alternativ

Allt kött vi använder är inhemskt.
din servitör svarar gärna på frågor om specialdieter m.m.
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MenuSyksyn

Tarjoilijasi vastaa mielellään kysymyksiin esim. erikoisruokavalioista.

Jälkiruoat
Brödtorpin omena – 12 €

kristallisoitu kaura ja kardemummajäätelö

Karpalo, vuohenjuustomousse, 
mantelinougatine ja hunaja – 12 €

Suklaatoff e – 12 €
marinoidut hillat, rommikerma ja kahvipapukeksi



Alkuruoat
Tvärminnen punajuuri – 12 €

majoneesi mustaherukkalehdestä, rapea punajuuri ja fermentoitu mustaherukka

Savustettu muikku – 14 €
lanttua ja muikunmätiä

Peurapaté – 13 €
sieniketsuppi ja sienicrunch

Lämpimät ruoat
Haudutettu nieriä – 30 €

purjosipuli Tenholasta ja sinisimpukkakastiketta

Björkåsan karitsanlapa ja paisti – 31 €
kaali, syväpaistettu perunaterriini ja mustapippuriliemi

Tenholan kurpitsa – 24 €
kurpitsasiementempeh, tulinen kurpitsakreemi ja paahdettu sieniliemi

Billnäs bacon burger – 18 €
Jukolan cheddaria, pickleslaw ja paahdettua sipulimajoneesia

Portobello burger – 16 €
Jukolan cheddaria, pickleslaw ja paahdettua sipulimajoneesia

Naudan sisäfi lépihvi (200 g) – 34 €
paahdettuja perunoita, café de Parisvoita ja punaviinikastiketta

Billnäs 4-ruokalajia
Tvärminnen punajuuri

majoneesi mustaherukkalehdestä, rapea punajuuri 
ja fermentoitu mustaherukka

Savustettu muikku
lanttua ja muikunmätiä

Björkåsan karitsanlapa ja paisti
kaali, syväpaistettu perunaterriini ja mustapippuriliemi

Brödtorpin omena
kristallisoitu kaura ja kardemummajäätelö

49 €

juomapaketilla
85 €

saatavana myös kasvisversio

Kaikki käyttämämme liha on kotimaista.
Tarjoilijasi vastaa mielellään kysymyksiin esim. erikoisruokavalioista.
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MenuAutumn

Your waiter will be happy to answer questions about allergies and special diets.

Desserts
Apples from Brödtorp – 12 €

crystallized oats and cardamom ice cream

Cranberry, goat cheese mousse, 
almond nougatine and honey – 12 €

Chocolate fudge – 12 €
with marinated cloudberries, rum cream and coff ee bean tuille



Starters
Tvärminne beets – 12 €

black currant leaf mayonnaise, crispy beet and fermented black currants

Smoked vendace – 14 €
with rhutabaga and vendace roe

Deerpaté – 13 €
with mushroom ketchup and mushroom crunch 

Main courses
Poached arctic char – 30 €

with leeks from Tenhola and blue mussel sauce

Roast and shoulder of lamb from Björkåsa – 31 €
with cabbage, deep fried potato terrine and black pepper jus

Tenhola pumpkin – 24 €
with pumpkin seed tempeh, spicy pumpkin puré

and roasted mushroom bouillon

Billnäs bacon burger – 18 €
with Jukolan cheddar, pickleslaw and baked onion mayonnaise 

Portobello burger – 16 €
with Jukolan cheddar, pickleslaw and baked onion mayonnaise

Beef tenderloin (200g) – 34 €
with roasted potatoes, café de Paris butter and red wine sauce

Billnäs 4-course meal
Tvärminne beets

black currant leaf mayonnaise, crispy beet and fermented black currants

Smoked vendace
with rhutabaga and vendace roe

Roast and shoulder of lamb from Björkåsa
with cabbage, deep fried potato terrine and black pepper jus

Apples from Brödtorp
crystallized oats and cardamom ice cream

49 €

with drinks package
85 €

Also available as vegetarian

All the meat we use is domestic.
Your waiter will be happy to answer questions about allergies and special diets.
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